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ხილის, ატმისა და ტკბილი არომატი

 

არომატი
ტკბილი, ხილისებრი და ყვავილის 

მშრალი და მეტალური ნოტები

მიმცემი
ხილისებრი არომატის ერთ-ერთი  

არომატი
ცვილისებრი და კრემისებრი 

ტკბილი და ცვილისებრი არმოატი

არომატი
ზეთისებრი და ცვილისებრი

 

 
 

 
 
 

ეთილ მურისტატი*
*თხილის მჟავა: ტეტრადეკანმჟავა

     
 

 
 

მჟავე და ტოსტისებრი არმოატები

     
 

  

  

ლიტრი
5

5-6
ატმოსფერო

20
მილიონი

დაახლოებითი მოცულობა ნახშირორჟა-  
ისა, რომელიც გამოიყოფა ტიპური 0.75-  
ლიტრიანი შამპანურის ბოთლიდან.

წნევა  შამპანურის ბოთლში. შედარების- 
თვის: უმეტესი მანქანის საბურავში წნევა, 
დაახლოებით, 1.5-2.5 ატმოსფეროა.

ნახშირბადის დიოქსიდის ბუშტუკების და- 
ახლოებითი რაოდენობა, რომელიც  გა- 
მოთავისუფლდება ერთი შამპანურის ჭი-
ქიდან (დაახლ. მოცულობა 0.1 ლ).

 
 

 
 
 

ნახშირორჟანგის წილი, რომელიც  იკარ- 
გება შამპანურიდან ბუშტებით. დანარჩენი 
პირდაპირი  დიფუზიით გამოთავისუფლ- 
დება სითხიდან (ბუშტების გარეშე).

შამპანურის ბუშტებს გემოს და არომატის მიმცემი  ნაერთები ზედაპირზე ამოაქვს. როდესაც ბუშტები 'სკდე ბა' 
ზედაპირზე, ეს  ნაერთები  იფანტება წვრილი  წვეთების სახით. შედეგად, ეს  განაპირობებს  შამპანურის არ- 
ომატს. ზოგიერთი არმოატისა და გემოს მოლეკულა მოცემულია ქვემოთ.

გამა-დეკალაქტონი 7,8-დიჰიდროვომიფოლიოლი

მეთილ დიჰიდროჟასმინატი

დოდეკანმჟავა

დეკანმჟავა

პალმიტინმჟავა

პალმიტოლეინმჟავა
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აღსანიშნავია, რომ არსებობს უამრავი სხვა ნაერთი, რომლებიც განაპირობებს შამპანურის არმოატს. ეს მხოლოდ
ნაწილია ამ ნივთიერებებისა!

შამპანურის ქიმია


